


	 10:00H  
Paseo por el Olivar Centenario en 
regenerativa:
Una caminata tranquila para 
descubrir cómo cuidamos nuestros 
olivos más antiguos y por qué es tan 
importante que el suelo esté lleno de 
vida. Una forma diferente de mirar 
nuestro paisaje. 

	 12:00H – 13:00H 
El Alma de la Almazara: 
Acompáñanos a ver de cerca donde 
nace el puro zumo de aceituna. 
Visitaremos las instalaciones y 
haremos una cata dirigida para 
aprender a distinguir los matices de 
un buen AOVE.

	 12:00H 
Rincón del Productor: Rincón 
Agroturístico: Apertura de nuestro 
pequeño espacio. Un lugar para 
descubrir el territorio de Vegas 
y Alcarria, la Ruta Oleoturística, 
sus productores y los aceites con 
Denominación de Origen de Madrid.

	 13:30H 
Showcooking: Bocados de Aceite: 
Demostración culinaria centrada en 
el aperitivo y el maridaje perfecto.

Disfruta de una jornada auténtica en la Almazara La Peraleña, diseñada 
para conectar con la tradición y el sabor de lo nuestro entre aromas de 

campo, buena música y el mejor ambiente rural.

	 17:00H  
Showcooking:  El Aceite en el Dulce: 
Sorpréndete con la versatilidad de 
nuestra joya líquida en la repostería.

	 18:00H  
Memoria viva: Proyección del 
documental “Saberes y Olvidares” 
y charla coloquio sobre nuestro 
legado rural.

	 19:00H 
Folklore y Broche de Oro: 
o	 La Asociación Paisanaje nos 
hace un regalo precioso en forma 
de Canto de Cosecha.
o	 Jota de Perales de Tajuña: Siente 
la fuerza de nuestra tierra con el 
baile de la jota tradicional.
o	 Música en directo: Cerraremos 
el día con una actuación musical en 
vivo bajo el cielo de la Almazara que 
te encantará
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